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HASZNÁLATI ÚTMUTATÓ 
Imperia Pasta Presto elektromos tésztagép 

 
BEVEZETÉS 
Gratulálunk a kiváló választáshoz! 
Az Imperia Pasta Presto egy háztartási használatra készült, magas minőségi színvonalon gyártott gép, 
amely hosszú távon is megbízható és biztonságos működést nyújt. 
Segítségével gyorsan és biztonságosan készíthet friss tésztát, természetes alapanyagokból - otthon, saját 
kezűleg. 
Ez a kézikönyv a gép szerves részét képezi. 
Kérjük, olvassa el figyelmesen a biztonsági szabályokat, használati utasításokat és garanciális feltételeket. 
Őrizze meg a kézikönyvet a későbbi felhasználásra. 
 

BIZTONSÁGI FIGYELMEZTETÉSEK 

● A gép vészleállításához emelje fel a biztonsági burkolatot (E), vagy nyomja a kapcsolót (B) “0” állásba. 
● Ne távolítsa el vagy hatástalanítsa a biztonsági elemeket. 
● Ha a gép magától bekapcsol, akkor is, ha nem kellene (pl. biztonsági burkolat (E) felemelt 

állapotában), azonnal kapcsolja ki és húzza ki a csatlakozót, majd egyeztessen forgalmazójával! 
● Ez a gép nem játék: használat közben tartsa felügyelet alatt és gyermekek elől elzárva. 
● Ne használjon laza ruházatot, ékszert, hosszú hajat szabadon – ezek használat közben beakadhatnak a 

hengerekbe! 
● Helyezze a gépet stabil, vízszintes felületre. 
● A gép használata előtt győződjön meg arról, hogy tudja, hogyan kell azt vészhelyzet esetén leállítani! 

Ne használja a gépet, ha: 
- nem működik megfelelően; 
- megsérült vagy leesett; 
- ha a tápkábel vagy a csatlakozódugó sérült. 
Ha a tápkábel sérült, azt a gyártónak vagy a márkaszerviznek, vagy minden esetben képzett személynek 
kell kicserélnie a lehetséges veszélyek elkerülése érdekében. 
Soha ne tegye a tápkábelt vagy a csatlakozódugót vízbe. Tartsa távol hőforrásoktól. 
Ne hagyja, hogy a tápkábel asztalról vagy bútorról lelógjon. 
Ne használja a gépet vizes vagy nedves felületek közelében. 

FIGYELMEZTETÉSEK! 

A gépnek a jelen útmutatóban nem szereplő használata helytelennek vagy nem 
rendeltetésszerűnek, valamint veszélyes körülményeket magában foglalónak minősül. 
A gépet (beleértve az Imperia kézi tartozékokat is) kizárólag tészta keverésére, sodrására 
vagy vágására gyártották, és más célra nem használható. 

A gyártó elhárít minden felelősséget a következő esetekben: 
• nem rendeltetésszerű használat; 
• helytelen telepítés; 
• nem megfelelő elektromos hálózat; 
• a gyártó által nem engedélyezett módosítások vagy műveletek; 
• nem eredeti vagy nem a modellhez illő alkatrészek használata. 

Nem használhatja a készüléket olyan személy (beleértve a gyermekeket is), aki csökkent fizikai, 
érzékszervi vagy mentális képességekkel rendelkezik, illetve aki nem rendelkezik elegendő tapasztalattal 
vagy tudással, kivéve, ha a biztonságukért felelős személy felügyeli őket, vagy eligazítást ad nekik a 
készülék használatáról. 

A készüléket gyermekek nem használhatják. Tartsa a készüléket és a tápkábelt gyermekek elől elzárva. 
A készüléket 8 éves vagy annál idősebb gyermekek, valamint csökkent fizikai, érzékszervi vagy mentális 
képességekkel rendelkező, illetve nem megfelelő tudással vagy tapasztalattal rendelkező személyek csak 
felügyelet mellett használhatják, vagy ha megtanították nekik a készülék biztonságos használatát, és 
tisztában vannak a használatával járó veszélyekkel. 
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A tisztítást és karbantartást gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8 évesek vagy annál idősebbek és 
felnőttek felügyelik őket. 
A készüléket nem használhatja senki (beleértve a gyermekeket is), aki csökkent fizikai, érzékszervi vagy 
mentális képességekkel rendelkezik, kivéve, ha a biztonságukért felelős személy felügyeli őket. 
Kapcsolja ki az elektromos készüléket, mielőtt tisztítást vagy tartozékok cseréjét végzi, vagy használat 
közben a mozgó alkatrészek közelébe megy. 

FIGYELEM! Ha a tápkábel sérült, azt a gyártónak vagy a szerviznek, vagy minden esetben hasonlóan 
képzett személynek kell kicserélnie a lehetséges veszélyek elkerülése érdekében. 

A GÉP RÉSZEI (1. ábra) 

● A – Géptest 
● B – Főkapcsoló 
● C – Tápkábel 
● D – Állító gomb 
● E – Biztonsági burkolat 
● F – Mozgatható burkolatok 
● G – Vágóhengerek 
● H – Nyújtóhengerek 

 

 

 

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATÁS 

● Ellenőrizze, hogy az otthoni hálózat megfelel-e a gép adattábláján szereplő feszültségnek. 
● Használjon megfelelő adaptert, ha szükséges. 
● A gyártó nem felelős a helytelen csatlakoztatásból eredő károkért. 

A GÉP HASZNÁLATA 

Minden használat előtt: 
kövesse a “Tisztítás” fejezetben található “Figyelmeztetések” pontban lévő utasításokat. 

1. Állítsa a gépet megfelelő felületre. 
2.  Emelje fel a biztonsági védőburkolatot az ábrán látható módon, dugja be a dugót a konnektorba, 

és nyomja a kapcsolót (I) állásba 
3. Engedje le a biztonsági védőburkolatot, hogy a gép elindulhasson. 
4. Helyezze el a mozgó védőburkolatokat, de a nyújtógörgőket hagyja fedetlenül. 
5. A tésztát szobahőmérsékleten kell tartani. 
6. Fordítsa az állítógombot 6-os állásba (a görgők maximális nyílása), és helyezzen be egy részt az 

előzőleg elkészített tésztából a nyújtógörgők közé. Ezzel megkapja a lap első formázását. Hajtsa 
ketté, és vezesse át újra a görgőkön, hogy homogén legyen. 

7. A vastagság csökkentéséhez fordítsa az állítógombot 5-ös állásba, majd fokozatosan az 
alacsonyabb számok felé, miközben a kapott lapot továbbra is átvezeti a görgők között. 

8. Az optimális eredmény érdekében ajánlott a tésztát mindkét oldalán liszttel megszórni minden 
alkalommal, amikor a húzógörgők között halad. 

9. A lapok vágásához mozgassa a mozgó védőburkolatokat, de a szükséges vágógörgőket hagyja 
fedetlenül, és a lap egyik végét helyezze a görgőkre a vágás érdekében. 

A PASTA PRESTOHOZ CSATLAKOZTATHATÓ IMPERIA KÉZI FEJRÉSZEK (2. ábra) 

I - IMPERIA SIMPLEX (single vágófej)  L - IMPERIA DUPLEX (double vágófej) 

M -IMPERIA RAVIOLI fejrész   N- IMPERIA MILLEGNOCCHI (gnocchi fejrész)  

 

Magyarországon forgalomba hozza: GAMMO EUROPE Kft., 1119 Budapest, Hadak útja 11.   
2. oldal (összesen: 4) 



 
 
IMPERIA Pasta Presto elektromos tésztakészítő gép használati útmutató

 
 

 

A KIEGÉSZÍTŐK CSATLAKOZTATÁSA (3. ábra) 

Minden használat előtt kövesse a “Tisztítás” fejezetben található 
“Figyelmeztetések” pontban lévő utasításokat. 
Minden tartozék felszerelését és eltávolítását kihúzott hálózati 
csatlakozóval kell elvégezni. 

1 - Állítsa a gépet megfelelő felületre. 
2 - Emelje fel a védőburkolatot. (2.) 
3 - Csatlakoztassa a kívánt tartozékot a gépen található 
rögzítőbordákhoz. (3.) 
4 - Helyezze be a mellékelt hajtókart a felhelyezett tartozékon található 
nyílásba. (3.4.) 
Ez az eljárás megegyezik a 2. ábrán látható I, L, M, N betűkkel jelölt 
kézi meghajtású fejrésszel. 

KÉZI KIEGÉSZÍTŐK HASZNÁLATA (4. ábra) 

Minden használat előtt kövesse a “Tisztítás” fejezetben található “Figyelmeztetések” pontban lévő 
utasításokat. 

SIMPLEX / DUPLEX fejrészek: 
Helyezze a korábban elkészített tésztalapot a hengerekre, forgassa a kézi hajtókart az óramutató 
járásával megegyezően. 

Ravioli fejrész: 
1 - Hajtsa félbe az előzőleg előkészített lapot, helyezze be a garat görgői közé, amíg el nem éri a ravioli 
készítő görgőit. A fogantyú negyed fordulatával mozgassa a lapot a görgők alá. 
2 - Óvatosan nyissa szét a lap két szélét, és támassza azokat a garat lejtős felületeire. 
3 - Helyezzen egy meglehetősen korlátozott mennyiségű tölteléket a lap belsejébe. 
4 - Fordítsa el a kart, és amint elfogy a töltelék, töltse fel a lap belsejét. 
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Millegnocchi (gnocchi fejrész): (5. ábra) 

● Készítsen jól eldolgozható, sima és puha tésztát, formázzon 
belőle hosszú hengereket (mint a kenyérrudakat). 

● Lisztezze be alaposan, válassza ki a kívánt tésztaformát, és a 
fogantyút az óramutató járásával megegyező irányba 
forgatva húzza át a fa hengereken. 

 

 

 

 

 

TISZTÍTÁS 

● Minden használat előtt és után: húzza ki a csatlakozót, kapcsolja ki a gépet. 
● Alaposan tisztítsa meg a gépet és a tartozékokat száraz ruhával vagy puha kefével. 

Használat előtt tegyen egy darab tésztát a gépbe, hajtsa át az adott fejrészen, majd a végterméket 
dobja ki. Ne használjon éles tárgyakat a maradványok eltávolításához. 

● Soha ne mossa a gépet és a tartozékokat vízzel vagy mosószerrel. 
● A gép semmilyen részét és tartozékait NE mossa mosogatógépben! 
● Ne használjon kést vagy más eszközt, amikor tésztát helyez a gép hengerei közé. 
● A gép és a tartozékok tárolása előtt győződjön meg arról, hogy minden alkatrész tökéletesen 

megszáradt. 

HIBAELHÁRÍTÁS 

Hiba Lehetséges ok Megoldás 

A gép nem indul / hirtelen leáll Csatlakozó nincs bedugva Dugja be helyesen 

 A kapcsoló “0” állásban van Kapcsolja “I” állásba 

 A biztonsági burkolat fel van nyitva Engedje le a burkolatot 

Ha a fenti ellenőrzések nem segítenek, forduljon a hivatalos forgalmazóhoz. 

GARANCIA 

● A készülékre 12 hónap jótállás vonatkozik. 
● A garancia nem érvényesíthető a következő esetekben: 

○ szakszerűtlen használat, 
○ házilagos javítás, 
○ nem eredeti alkatrészek használata, 
○ természeti kár vagy rongálás, 
○ nem dokumentált vásárlás esetén. 
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